PAvadze ONE OBENTO ONE

EABING EIREAVALENEIA BAR FUSION RESTAURANT

CARTA CASINO CIRSA VLC

ENSALADAS / SALADS

Ensalada valenciana con ventresca de atun
Valencian salad with tuna belly and Modena vinaigrette

Ensalada de tomate de la Huerta con ventresca de attn y cebolleta fresca
Fresh market garden tomato and tuna belly salad with fresh onion

Ensalada Cesar con mezclum de lechugas, pollo extra crujiente, queso parmesano y
croutons
Caesar salad with lettuce, crispy chicken, parmesan cheese and croutons

Ensalada de salmon ahumado con palmitos, tomatitos cherry, mezclum de lechugas
y vinagreta de naranja, miel y mostaza de Dijon
Smoked salmon salad with hearts of palm, cherry tomatoes, lettuce mezclun and orange,
honey and Dijon mustard vinaigrette

ENTRANTES / STARTERS

Jamon ibérico de bellota y pan tostado con tomate rallado
Acorn iberian ham and toasted bread with grated tomato

Cecina de Ledn con AOVE, pimenton de La Vera, almendras fritas y pan tostado con
tomate rallado
Dried beef cold meat from Ledn with EVOO, paprika from La Vera, fried almonds and
toasted bread with grated tomato

Filete de sardina ahumada sobre pico de gallo, con ensalada de wakame y tostas de
pan
Smoked sardine fillet with pico de gallo, wakame salad with toasts
Gazpacho Andaluz con su guarnicién (de mayo a septiembre)
Andalusian Gazpacho with its garnish
Crema de verduras de la huerta con crujiente de jamon ibérico
Vegetable cream with crunchy iberian ham
Patatas bravas con all i oli y pimenton ahumado. Salsa picante aparte.
Small potatoes with garlic and oil sauce and smoked paprika. With Siracha sauce.
Gambas al ajillo con ajitos y pimentdn de La Vera
Shrimps, garlic and olive oil with La Vera paprika
Anillas de calamar de playa a la romana con salsa alioli
Fried squid rings with alioli sauce
Tiras de pollo extra crujientes con salsa mediterranea y patatas fritas

Crispy chicken fingers with mediterranean sauce and frech fries

PASTA / PASTA

Espaguetis, con salsa Bolofiesa o salsa Carbonara
Spaghetti, with Bolognese or Carbonara sauce
Espaguetis salteados con gambas al ajillo

Spaghetti with shrimps, garlic and olive oil

1/2
Racion
8,00 €

7,50 €

7,50 €

8,00 €

1/2
Racién
15,00 €

9,50 €

Unidad

4,50 €

8,00 €

9,00 €

8,00 €
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RESTAURANT

Racién
12,50 €

12,00 €

12,00 €

12,50 €

Racién
24,50 €

15,50 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

12,50 €

15,50 €

12,50 €

Racién

9,50 €

10,50 €
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SANDWICHES / SANDWICHS *

Mixto Clasico de jamdn york y queso Havarti fundido
Boiled ham and melted Havarti cheese
Cecina en pan brioche con brotes tiernos, rodajas de tomate, aguacate y crema de
queso trufada
Dried beef cold meet on brioche bread with tender sprouts, slices of tomato, avocado and
truffle and cheese cream
* Con patatas fritas / With french fries

HAMBURGUESAS / BURGERS *

Americana: hamburguesa 100 % ternera con lechuga, queso fundido, bacon, cebolla
confitada y nuestra salsa ligera de barbacoa
American: Burger 100 % beef, with lettuce, melted cheese, bacon, caramelized onion and
our soft BBQ sauce
Angus: hamburguesa 100% de ternera raza Angus, con berros, queso de cabraala
plancha, cebolla confitada y salsa de mostaza y miel

Angus beef: 100% Angus beef burger, with watercress, grilled goat cheese, confit onion and

honey & mustard sauce
Pollo a la plancha: 200 grs. de pechuga de pollo, queso Havarti fundido, lechuga,
rodajas de tomate, cebolla crujiente y mayonesa de soja
Roast Chicken: 200 g chicken breast with melted Havarti cheese, lettuce, tomato slices,
crispy onion and soy mayonnaise sauce

* Con patatas fritas / With french fries

BOCADILLOS y PULGAS Pan Gallego */ Solicitalo Sin Gliten

Jamon ibérico de cebo: con tomate rallado y AOVE
Iberian ham: with grated tomato and EVOO

Gran Reserva: jamon ibérico de cebo y queso Manchego curado con tomate rallado y
AOVE

Gran Reserva: Iberian ham and cured Manchego cheese with grated tomato and EVOO

Pollo empanado crujiente: con cebolla confitada, queso Havarti fundido y salsa de
miel y mostaza
Breaded crispy chicken: with confit onion, melted Havarti cheese and honey & mustard
sauce
Chivito: lomo de cerdo adobado, bacon, queso Havarti fundido, cogollos de lechuga y
ajoaceite
Chivito: marinated pork tenderloin, grilled bacon, melted Havarti cheese, lettuce and olive
& garlic sauce
Calamares: anillas de calamar de playa fritas a la romana con ajoaceite
Squid: fried squid rings with olive & garlic sauce
Pepito: filete de entrecot de ternera a la plancha con mantequilla
Pepito: grilled beef entrecotte steak with butter
Brascada: filete de entrecot de ternera a la plancha con jamon ibérico y cebolla
confitada
Brascada: grilled beef steak with iberian ham and confit onion

* Con patatas fritas / With french fries

120 grs
4,23 oz

9,00 €

120 grs
4,23 oz

12,00 €

Pulga
6,50 €

6,50 €

6,00 €

6,00 €

6,50 €

6,00 €

7,00 €
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RESTAURANT

8,00 €

13,50 €

240 grs
8,47 oz

12,50 €

240 grs
8,47 oz

16,50 €

200 grs
7,06 oz

11,00 €

Bocadillo
11,00 €

11,00 €

10,00 €

10,00 €

11,00 €

10,00 €

11,50 €
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PESCADOS Y CARNES / FISH & MEATS

Merluza de pincho asada con verduras de temporada
Grilled hake with seasonal grilled vegetables

Calamar a la plancha con tomates deshidratados y cebolletas balsamicas
Grilled squid with dried tomatoes and balsamic small onios

Merluza de pincho asada con gambas al ajillo y pimentén de La Vera
Grilled hake and shrimps, garlic and olive oil with LaVera paprika

Suprema de pollo a la plancha con patatas fritas y pimientos de Padrén
Grilled chicken supreme with french fries and Padron peppers

Entrecot de ternera a la plancha con patatas asadas
Grilled beef entrecotte with roast potatoes

Solomillo de ternera a la plancha con patatas asadas y verduras de temporada
Grilled beef sirloin with roast potatoes and grilled seasonal vegetables

Suplemento de 2 € afiadiendo Salsa de pimienta o Roquefort

POSTRES / DESSERTS

Ensalada de frutas de temporada
Seasonal fruit salad
Flan casero con helado al gusto y nata montada
Homemade cream caramel with ice-cream and whiped cream
Brownie de chocolate con nueces con helado de vainilla
Chocolate brownie with vainilla ice-cream
Tarta Capuchina
Egg-yolks cake
Coulant de chocolate con salsa de frutos rojos
Chocolate coulant with red fruit sauce
Helados de vainilla, chocolate, turrdn y fresa

Vanilla, chocolate, strawberry or nougat ice-cream

1/2
Racion
12,50 €

8,00 €

13,50 €

Pieza
Fruta

4,50 €

1/2
Racion

4,00 €

Platos saludables. Consultar otras elaboraciones / Healthy dishes. Check other elaborations.
Horario de Servicio: de 11:30 a 3:30 horas / Service hours: From 11:30 to 3:30 (am)

IVA INCLUIDO / VAT INCLUDED
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RESTAURANT

Racién
19,00 €

19,00 €

23,50 €

12,50 €

19,00 €

22,50 €

Racién

7,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

Alérgenos/Allergies: Reglamento (EU) N2 1169/2011

Establecimiento con informacion disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias

Soliciten informacién a nuestro personal.

Establishment with availible information regarding food allergies and intolerancies

For further information, request our staff.




